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DEGUSTATION

Le vin s’épanouit en bouche

avec panache et amplitude pour

une finale tout en rondeur.

VINIFICATION

Ce sont des vins a déguster
sur la durée tant le panel
aromatique évolue aw cours
du temps et de la dégustation.

RECOLTE
A la main, au sécateur
& en comportes !

ELEVAGE

une garde en bouteilles
couchées de 18 mois.

GARDE

7 4 10 prochaines années.

TEMPERATURE
& ALLIANCE

lapin chasseur, une piece
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Depuis sa création notre coopé est novatrice & audacieuse,
guidée par son amour de la perfection et de la qualité.
Elle bouge avec son temps mais toujours hors des sentiers battus ...

Lt ca, nous, on en est pas peu fier!
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AOP CORBIERES ROUGE 2021

DEGUSTATION

Le premier nez est tres ouvert
et marqué par des aromes
francs mélant les fruits rouges
comme le cassis, la cerise puis
la violette et la réglisse noire.

La bouche est ronde, large
ample et onctueuse. Le vin
s'étire tout en longueur pour
finir sur une note fraiche
légerement mentholée.
L’aromatique perdure de
longues secondes en bouche.

VINIFICATION

Pour ce vin, les syrahs qui
en sont la dominante sont
vinifiées en macération
carbonique, a basse
température et sans
addition de sulfites.

La température est
maintenue basse jusquen
fin de fermentation pour
développer un large
panel aromatique et
sublimer nos corbieres.

Conditionné tot pour un élevage
en bouteilles de 15 mois, le vin
n’a ainsi pas eu de bois, les
aromes post-fermentaires fragiles
el volatiles sont alors conservés
et Uélevage développant sa
complexité et son harmonie

se passe en bouteille.

COMPOSITION

80% SYRAH
20% GRENACHE

RECOLTE

A la main, au sécateur

& en comportes!

Les raisins sont issus de la
sélection de nos meilleures
parcelles pour moitié¢ sur
sol de schiste et pour moitié¢
de calcaire. Rendement

tres faible de 20 hL /ha.

ELEVAGE

Ele\'age en cuve uniquement
de quelques mois, suivi par
une garde en bouteilles
couchées de 18 mois.

GARDE

Vin déja éduqué,

il Sappréciera largement
des aujourd’hui,

il supportera aussi une
garde jusqu’a 7 ans.

TEMPERATURE

& ALLIANCE

16°/ Sa complexité en fait un
tres bon vin de dégustation
a découvrir entre amis

Il accompagnera aussi

un feuilleté forestier ou

un tournedos Rossini



CUVEE
LA REPUTATION

2021

S
C

CAS
TEL
MAU

RE.

DEPUIS 1921



